
A  P A R T A G E R  

Planche de Charcuterie Affinée 
La petite - 16 , la grande - 22

Chips de Sarrasin & trio de dips - 6

Huitres de Noirmoutier 
x6 - 12    x9 - 18   x12 - 22

E N T R E E S

Saint Jacques au naturel dans sa coquille, 
fondue de poireau et beurre aillé - 12

Crumble de légumes de saison au graines
de Sarrasin - 9

Opéra de Saumon fumé du petit fumoir - 10
Fumé au bois de hêtre par la Maison Berjeac à Nantes

Ris d’agneau braisé,
réduction de Coteaux du Layon - 10

Soupe du Jour - 8

Entrée du jour - 8

P L A T S

Salade Automnale - 16 

Butternut farci aux légumes de saison et graines 
de courge - 17

Risotto de St Jacques aux Pleurotes Nantaises, 
Crème de Potirron de St Lumines de Coutaix (44) -
21

Dos de Cabillaud au Beurre nantais, 
Poêlée de légumes automnales - 19

Paleron mariné de Cochon Breton , écrasé de 
Pommes de terre - 21

Suprême de Poulet fermier de l’Argoat, embeurré 
de choux de St Marc du désert (44) - 19

Burger Rustique à la Mizotte de la Tranche sur 
Mer & compotée d’oignons - 19

Entrecôte Normande de Bretagne 250gr
Sauce Poivre ou Bleu 
Frites maison  ou écrasé de pomme de terre - 25

Plat du jour - 16

D E S S E R T S

Trio de Fromages affinés - 9 
Maître Fromager P. Beillevaire

Riz au lait façon grand-mère & Caramel 
au Beurre salé maison – 8

Nashi & poire pochées aux épices, 
crémeux au Chocolat blond Dulcey
Poires de la Chevrolières (44) – 8

Finger citron meringué revu par notre chef – 8

Gâche vendéenne perdue, Glace Macadamia du 
M.O.F  Breton  Alain Chartier  – 8

Café Gourmand  - 12
Nos desserts en format mini

Dessert du jour - 7
En euro, boissons non comprises, prix et service compris

M E N U  

E N F A N T

1 0  
(jusqu’à 12 ans)

poisson ou viande

Pot de glace 

Jus de fruits ou soda



A P E R I T I F S

Kir  Muscadet – 12 cl 6

Kir Royal - 12 cl 13,5

Américano - 6 cl 7,5

Ricard - Pastis 51 - 2cl                     4,5

Campari - 6 cl 5

Martini Bianco / Rosso/ dry - 6cl                5

Noily Prat - 6cl 6

Amaretto – 6cl 6

Porto Graham’s fine tawny/ white - 6cl   4,5 

Suze - 6 cl 4,5

St Raphael Quina Ambre - 6cl                 6

Curaçao Bleu Cartron - 6cl                        6

C H A M P A G N E S   

Coupe Tsarine Brut - 12cl 13

Coupe Besserat -12cl 14

Tsarine Brut Premium - 75cl 60

Laurent Perrier Brut Millésimé 2008 - 75cl 90

Laurent Perrier LA CUVEE - 75cl                   80

Laurent Perrier Brut - 37,5cl                           45

Heidsieck brut -37,5cl                                      30

E N  P R E S S I O N     2 5 c l   5 0 c l

Heineken Pression 4 7,5

Affligem Pression         4,5 8

Panaché 4 7,5

Monaco 4  7,5

Picon                                            4,5 8

E N B O U T E I L L E S 3 3 c l

Desperados 6,5

Mort Subite cerise    6,5

Heineken 6,5

Cidre Sassy (bio) 6,5

Nos bières locales :  (brasserie La Divatte)

blonde/blanche 6 

Brune 6,5 

C O C K T A I L S   

Saint Germain Spritz 13
Liqueur de saint germain, crémant de Loire, eau gazeuse

Le Mercure 13
Sirop de violette, vodka, citron vert, glace pilée                

Gin Fizz : 13
Gin, Jus de citron, Sirop de sucre de canne, Eau Gazeuse

Mojito : 13
Rhum, Jus de citron vert, Sirop de sucre de canne, Feuilles de menthe, Eau gazeuse

Caipirinha : 13
Cachaça, Citron vert, Sucre cassonade

Tequila Sunrise : 13
Tequila, Jus d’orange, Grenadine

En euro, boissons non comprises, prix et service compris



L E S  V I N S

-VINS ROUGES – Verre (12cl) 37,5cl 75cl

AOP Crozes Hermitage L’Orientale 2020 / 32

AOP Pernand-Vergelesses 1er cru BIO  2019 9 49

AOP Fleurie BIO Château des Bachelard 2019 / 29

AOP St Emilion Grand Cru 2016 Château Capet Guillier 11 55

Chinon Les Roches cachées 2019 7 35

Saint Nicolas de Bourgueil Bio Les Petits grains 2019 7 25 38

- VINS BLANCS –

Parlez-vous la Loire Blanc Chadonnay et Melon / 28

Muscadet AOP BIO Le voyage extraordinaire 2019 6,5 32

Coteau du Layon Bio Château de la Roulerie 8.5 38

AOP Chablis 2020 – Domaine Laroche Saint Martin 8 39

AOP Chateauneuf du Pape 2019 – Clos de l’oratoire du Pape / 45  

- VINS ROSES -

Parlez vous la Loire Rosé IGP Val de Loire 5.5 28

Cote d’Aix en provence Château Beaulieu 2020 6.5 35

NOS GRANDS CRUS  AU VERRE 

Offrez-vous une dégustation de vin parfaite. 
Votre verre de 10cl est servi dans les conditions idéales:

Température et aération correspondant à 3 h de carafage

St Esthèphe Château Beau Site 2016 – Rouge 9.5

Château Neuf du pape 2018- Rouge- 14 

Pauillac la chapelle -2017-Rouge 16

AOP Pommard Clos Marey-Monge « Grands Esprits” 2017 18

-
En euro, boissons non comprises, prix et service compris



L E S  W H I S K Y - 4  C L   

Whisky Aberlour 10 ans 9

Whisky Chvas regal 12 ans d’âge 11 

Four Roses 7,5

Bourbon Jack Daniel ’s                     7,5

Whisky J&B Rare 7,5

Cardhu 12 ans                 10

Whisky Haig clubman 9

Whisky bulleit rye 9

Whisky lagavulin 16 ans d’âge 12

Canadian club 9 

Togouchi japanese 12

Johnnie walker black laberl 12 ans 10

Whisky Jameson                  9

L E S  A L C O O L S  - 4  C L

Rhum Havana club 3 ans 8

Vodka Absolut 8

Gin Gibson’s 8

Generous Gin  Organic  9,5

Gin Monkey 47                   11

Cachaca sagatiba 8                         

Tequila sauza 8

Supplément soft : 3 

D I G E S T I F S  - 4 C L    

Cognac Hennessy VS 8,5

Cognac Hennessy XO       20

Calvados Drouin 8,5

Cointeau/ Grand Marnier 7

Get 27/31, Menthe pastille 7

Bailey’s 7

Rhum Don papa / diplomatico 9,5

Eau de Vie Cartron 8

(mirabelle/framboise)

B O I S S O N S  C H A U D E S  

Expresso  2,3

Expresso double 2,9

Décaéiné / allongé 2,4

Café Crème 2,5

Cappuccino 4,5

Chocolat Chaud Bio 4

Thé 3,5

Notre sélection Thés et Tisanes « Palais des Thés «

S O F T S  

Coca Cola / Zero / Cherry - 33 cl 4,5

Orangina / Sprite / Fanta Orange - 25 cl 4,5

Schweppes Indian Tonic / Agrumes - 25 cl 4,5

Fuzetea Pêche - 25 cl 4,5

Perrier - 33 cl 4,5 

Sirop à l’eau / Diabolo  3,5

Jus Granini - 25 cl 4,5

Jus d’Orange, Jus de Pomme, Jus de Tomate, Nectar Pamplemousse, 
Nectar Ananas, Nectar Abricot, Nectar de Fraise, Nectar Multivitaminé

En euro, boissons non comprises, prix et service compris


